ot Conselho de Alimentacao
= | Escolar Caucaia - CAE

RELATORIO DE VISITAS ESCOLARES

O presente relatério contempla as visitas técnicas realizadas no periodo de 04 a 30 de margo de 2026,

em unidades escolares da rede publica municipal de Caucaia.

« Objeto: Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).
« Obijetivo: Fiscalizagdo, acompanhamento e monitoramento das condigdes de oferta.

1. INTRODUGAO

O presente relatério tem por finalidade registrar, de forma técnica e circunstanciada, os achados
verificados durante as visitas de fiscalizagdo realizadas pelo Conselho de Alimentagdo Escolar de
Caucaia — CAE, no exercicio de suas atribuigdes legais de acompanhamento e controle social da
execucdo do Programa Nacional de Alimentagao Escolar (PNAE).

As acdes tiveram como foco a verificagdo da regularidade da oferta da alimentacgao escolar, execugao
dos cardapios, condicdes estruturais das cozinhas e refeitérios, armazenamento dos géneros
alimenticios, bem como aspectos higiénico-sanitarios e operacionais das unidades escolares.

2. RELACAO DE VISITAS

Ne Unidade Escolar Data Regido Localizagdo Regime Atendidos
1 Creche Sonho Infantil | (Anexo) 04/03/2026 Jurema Urbana Parcial 164
2 E.E.L.E.F. Profissional Batista 06/03/2026 Sede Urbana Parcial 254
3 NEDI Francisco Martins Morais 10/03/2026 Praia Urbana Parcial 167
4 E.E.L.E.F. Erbe Teixeira Firmeza 16/03/2026 Praia Urbana Parcial/Integral 459

Parcial/Integral

5 E.E.LE.F. Aurea Alves Pereira 20/03/2026 Garrote Rural Lttt 236
(ndo iniciado)

6 Escola Murilo Amaral 26/03/2026 Praia Urbana Parcial 193
7  NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda ~ 30/03/2026 BR-020 Urbana  Parcial/Integral 142

3. RELATORIO
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3.1 Creche Sonho Infantil | (Anexo)

A unidade apresenta limitacdes estruturais relevantes, com cozinha inadequada e auséncia de
refeitorio, sendo as refeicoes realizadas em sala de aula. Foram encontrados alimentos
ultraprocessados e vencidos armazenados juntamente com os alimentos da merenda. A geladeira
apresentava condigdes inadequadas de limpeza. Observou-se auséncia de extintores, falhas no
controle de acesso a cozinha e auséncia de cardapio exposto. O fornecimento da alimentagao ocorre

regularmente, porém com ajustes devido a baixa disponibilidade de hortifrutigranjeiros.

3.2 E.E.I.E.F. Profissional Batista

A unidade apresenta condigdes estruturais precarias, com cozinha e refeitério deteriorados. O
armazenamento de alimentos é inadequado, e ha fragilidade no controle administrativo do
recebimento de géneros. Foram identificados alimentos de funcionarios na geladeira da cozinha.
Observou-se auséncia de divulgagdo do cardapio, falta de controle per capita e presenca de pragas.
O fornecimento da alimentagdo ocorre de forma regular, porém com alterages no cardapio devido

3 falta de hortifrutigranjeiros.
3.3 NEDI Francisco Martins Morais

A unidade atende em regime parcial, com perspectiva de ampliacdo para integral. Observou-se
insuficiéncia de recursos humanos, com apenas uma merendeira. Houve falta de agua no momento
da visita, decorrente de problemas recorrentes de abastecimento. O cardapio esta sendo executado
parcialmente devido a escassez de hortifrutigranjeiros. A cozinha apresenta boas condigdes
estruturais, porém com presen¢a de moscas e auséncia de telas de protecdo. Foram identificadas
limitagdes no deposito e insuficiéncia de utensilios e equipamentos.

3.4 E.E.I.E.F. Erbe Teixeira Firmeza

A alimentagdo escolar ocorre regularmente, com boa aceitacdo pelos alunos. Entretanto, ha
sobrecarga de trabalho devido a existéncia de apenas uma merendeira para atender regime parcial
e integral. A cozinha apresenta condicdes estruturais inadequadas, com ventilagdo insuficiente,
vazamentos e desgaste fisico. O estoque € pequeno, sem ventilagdo e com presenca de mofo.
Observou-se auséncia de controle de estoque, inexisténcia de registros e inadequagbes no
armazenamento. O cardapio sofre alteragdes devido a falta de hortifrutigranjeiros.

3.5 E.E.L.E.F. Aurea Alves Pereira

A unidade apresenta diversas fragilidades estruturais e operacionais. Foi verificada a existéncia de
apenas uma manipuladora de alimentos, responsavel pelo atendimento de turmas em regime parcial
e previsdo de atendimento integral, caracterizando sobrecarga de trabalho. O cardapio sofre
alteracdes frequentes devido a auséncia de hortifrutigranjeiros. Foram identificadas falhas graves no
armazenamento, com recipientes sem identificagdo, sujos e com indicios de contaminagao. Destaca-
se a auséncia de materiais adequados de higienizagdo, sendo utilizada esponja em condigdes
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precérias e sabdo em barra imerso em 4gua suja. A cozinha apresenta inadequagdes estruturais € de

seguranga.
3.6 Escola Murilo Amaral

A unidade apresenta fornecimento regular da alimentagao, com execucdo adequada do cardapio,
embora ocorram ajustes pontuais. Foram observadas falhas na divulgagdo do cardapio e auséncia de
acdes estruturadas de educagao alimentar e nutricional. Identificaram-se problemas sanitarios, como
presenca de formigas e falta de comprovagdo de dedetizagao. Os utensilios encontram-se em
péssimo estado de conservagdo, especialmente colheres deterioradas. O armazenamento apresenta

inadequagdes, como uso de caixas de papeldo.
3.7 NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda

A unidade apresenta boa estrutura fisica da cozinha, considerada modelo. Entretanto, foram
identificadas inconformidades relevantes. Destaca-se a situacdo dos utensilios de consumo,
especialmente talheres, que se encontram deteriorados, descascados e em quantidade insuficiente,
representando risco sanitario aos alunos. Observou-se que o botijdo de gas esta instalado dentro da
cozinha e que ha inadequagdo na organizagdo dos espagos. No sistema de abastecimento de agua,
verificou-se que a caixa d’agua possui uma abertura desprotegida, permitindo a entrada de poeira,
animais, passaros e outros agentes contaminantes, configurando risco sanitario significativo. O
fornecimento da alimentagdo ocorre regularmente, porém com falhas no abastecimento de

hortifrutigranjeiros.
4. CONSTATAGOES

Verificou-se, de forma geral, armazenamento inadequado de géneros alimenticios, caracterizado
pela auséncia de identificagdo de produtos, falta de controle de validade, utilizagdo de recipientes
impréprios, armazenamento em caixas de papeldo e descumprimento de boas praticas sanitarias,
situagdo observada em diversas unidades, com destaque para E.E.L.E.F. Aurea Alves Pereira, E.E.L.E.F.
Profissional Batista, Escola Murilo Amaral e E.E.L.E.F. Erbe Teixeira Firmeza.

Constatou-se a presenca de utensilios de consumo (copos, pratos e talheres) deteriorados e em
quantidade insuficiente, comprometendo a seguranca alimentar e o adequado atendimento aos
alunos, destacando-se de forma critica a situa¢do dos talheres no NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda,
que se encontram desgastados, descascados e improprios para uso.

Verificou-se falta de limpeza e manutengdo dos reservatérios de dgua em diversas unidades, sendo
identificado, de forma agravada, no NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda, que a caixa d’agua apresenta
abertura desprotegida, expondo a agua a agentes contaminantes como poeira, passaros, animais e
interferéncia humana, configurando risco sanitario elevado.
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Constatou-se a auséncia de controle adequado de estoque, incluindo falta de registros de entrada e
saida, inexisténcia de fichas de prateleira e ndo aplicagdo do método PEPS, situagao evidenciada nas
unidades E.E.I.E.F. Erbe Teixeira Firmeza, E.E.l.E.F. Aurea Alves Pereira e E.E.I.E.F. Profissional Batista.

Verificou-se a existéncia de apenas uma manipuladora de alimentos na E.E.I.LE.F. Erbe Teixeira
Firmeza, responsavel por atender turmas em regime parcial e atendimento integral, e no NEDI
Francisco Martins Morais, configurando sobrecarga de trabalho e risco 3 execucdo adequada da

alimentacao escolar.

Observou-se insuficiéncia de materiais e utensilios de limpeza e higienizagao, destacando-se 0 caso
da E.E.L.E.F. Aurea Alves Pereira, onde foi identificada utilizagdo de esponja em condicdes precarias
e inadequadas, além de sabdo em barra armazenado de forma impropria, comprometendo a

higienizagdo dos utensilios.

Verificou-se a auséncia de agdes estruturadas e continuas de Educagdo Alimentar e Nutricional (EAN)
na maioria das unidades, sendo as atividades realizadas de forma pontual e nao sistematizada nas
unidades NEDI Francisco Martins Morais, Escola Murilo Amaral e NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda.

Verificou-se deficiéncias estruturais nas cozinhas e refeitorios, incluindo problemas em piso, paredes,
teto, iluminagdo, portas e pias, tais como: pisos molhados e escorregadios (E.E.I.E.F. Erbe Teixeira
Firmeza); paredes deterioradas, com descascamento e sujeira (Profissional Batista, Erbe Teixeira
Firmeza); teto com infiltragdes e desgaste (Erbe Teixeira Firmeza e refeitérios); portas com defeito,
deterioradas ou sem controle de acesso (Erbe Teixeira Firmeza e E.E.I.E.F. Profissional Batista); pias
com vazamentos ou sem revestimento adequado (Erbe Teixeira Firmeza); iluminagdo insuficiente em

depésitos (Murilo Amaral).

Verificou-se mobiliario de refeitério (mesas e cadeiras) deteriorado ou insuficiente, com superficies
desgastadas, descascadas ou em quantidade inadequada, situacao observada na E.E.LE.F. Aurea
Alves Pereira e E.E.I.E.F. Profissional Batista.

Verificou-se instalacio inadequada de botijoes de gas no interior das cozinhas, em desacordo com as
normas de seguranca, nas unidades NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda, E.E.I.E.F. Aurea Alves Pereira,
E.E.L.E.F. Profissional Batista e NEDI Francisco Martins Morais.

Verificou-se ainda a utilizagio de mangueiras de gas sem registro do INMETRO, fora do prazo de
validade, em condicdes inadequadas ou com suspeita de vazamento, especialmente na Creche Sonho
Infantil | (Anexo) e Escola Murilo Amaral.

Verificou-se abrigo de gas subutilizado no NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda, sendo o espago
destinado ao botijao utilizado de forma inadequada, enquanto o gas permanece instalado dentro da
cozinha.

Verificou-se a auséncia de extintores de incéndio, nas unidades Creche Sonho Infantil | (Anexo),
E.E.L.E.F. Profissional Batista, E.E.I.E.F. Erbe Teixeira Firmeza e E.E.l.E.F. Aurea Alves Pereira.
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Verificou-se auséncia ou ineficiéncia no controle de pragas, com presenca de moscas, formigas,

outros vetores, bem como auséncia de comprovagao documental de dedetizagao, nas
E.E.L.E.F. Profissional Batista e

roedores e
unidades NEDI Francisco Martins Morais, Escola Murilo Amaral,

E.E.I.E.F. Aurea Alves Pereira.

Verificou-se falta de ventilagdo adequada em depésitos de alimentos, comprometendo 2
conservacdo dos géneros, situagao observada nas unidades E.E.I.E.F. Erbe Teixeira Firmeza, Escola

Murilo Amaral e E.E.I.E.F. Profissional Batista.

Verificou-se compartilhamento de copos entre alunos para consumo de agua, pratica inadequada
sob o ponto de vista sanitario, nas unidades NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda, Escola Murilo Amaral

e E.E.I.E.F. Profissional Batista.

Verificou-se a auséncia de balanga para controle de recebimento de alimentos, especialmente
hortifrutigranjeiros, nas unidades E.E.LE.F. Aurea Alves Pereira, E.E.l.E.F. Erbe Teixeira Firmeza e
E.E.I.E.F. Profissional Batista.

5. CONCLUSAO

Verifica-se que a alimentagdo escolar no municipio é ofertada de forma regular, garantindo o
atendimento aos alunos. Contudo, observa-se que 0s carddpios ndo sao executados integralmente
em diversas unidades, principalmente em razao da insuficiéncia no fornecimento de
hortifrutigranjeiros, o que compromete a diversidade e o valor nutricional das refei¢des.

As condi¢des de infraestrutura, higiene e organizagdo das cozinhas e refeitérios apresentam
fragilidades significativas em varias unidades, com inadequagbes que podem comprometer a
seguranga sanitdria e a qualidade da alimentagdo escolar, evidenciando a necessidade de

intervengdes estruturais, operacionais e de gestao.
6. RECOMENDAGOES
Recomenda-se a Secretaria de Educagdo de Caucaia - SME:

Regularizar a estrutura fisica das cozinhas e refeitérios das unidades escolares, promovendo
adequacdes em piso, paredes, teto, iluminagdo, portas e pias, garantindo condigdes adequadas de
higiene, seguranga e funcionamento, nas unidades E.E.I.E.F. Erbe Teixeira Firmeza, E.E.LE.F.
Profissional Batista, Escola Murilo Amaral e E.E.l.E.F. Aurea Alves Pereira;

Reestruturar os ambientes de armazenamento de alimentos, assegurando ventilagdo adequada,
organizacao e conformidade com as normas sanitarias, nas unidades E.E.I.E.F. Erbe Teixeira Firmeza,
Escola Murilo Amaral e E.E.I.E.F. Profissional Batista;

Adequar os procedimentos de armazenamento de géneros alimenticios, com identificagcao correta,
controle de validade, organizagdo por meio do método PEPS e eliminagao do uso de recipientes
inadequados, nas unidades E.E.I.E.F. Aurea Alves Pereira, E.E.I.E.F. Profissional Batista, Escola Murilo
Amaral e E.E.|.E.F. Erbe Teixeira Firmeza;
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Providenciar utensilios de consumo (copos, pratos e talheres) em quantidade suficiente e em

condi¢des adequadas de uso, com substituicdo imediata dos utensilios deteriorados, nas unidades
NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda e Escola Murilo Amaral;

Regularizar os reservatérios de agua das unidades escolares, garantindo vedacdo adequada,
protegdo contra agentes contaminantes e realizagdo periodica de limpeza e desinfeccdo, com
atencdo prioritaria ao NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda e as demais unidades vistoriadas;
Implantar sistema eficiente de controle de estoque, com registros de entrada e saida, fichas de
prateleira e monitoramento da validade dos produtos, nas unidades E.E.I.E.F. Erbe Teixeira Firmeza,
E.E.L.E.F. Aurea Alves Pereira e E.E.L.E.F. Profissional Batista;

Adequar o quantitativo de manipuladores de alimentos, garantindo numero suficiente de
profissionais para atender a demanda, especialmente em unidades com regime integral, com
destaque para a E.E.L.E.F. Aurea Alves Pereira;

Disponibilizar materiais e utensilios adequados de limpeza e higienizagdo, assegurando condicbes
adequadas para a manutencao da higiene dos ambientes e utensilios, com atengdo a E.E.L.E.F. Aurea
Alves Pereira;

Regularizar a instalacdo dos botijoes de gds, com retirada do interior das cozinhas e utilizagao
adequada dos abrigos externos, além da substituicio de mangueiras fora do prazo de validade, nas
unidades NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda, E.E.L.LE.F. Aurea Alves Pereira, E.E.L.E.F. Profissional
Batista, NEDI Francisco Martins Morais e Escola Murilo Amaral;

Providenciar e manter extintores de incéndio em todas as unidades escolares, conforme normas de
seguranca, nas unidades Creche Sonho Infantil | (Anexo), E.E.L.E.F. Profissional Batista, E.E.I.E.F. Erbe
Teixeira Firmeza e E.E.I.E.F. Aurea Alves Pereira;

Implantar e comprovar rotinas periédicas de controle de pragas, com registro documental das agoes
realizadas, nas unidades NEDI Francisco Martins Morais, Escola Murilo Amaral, E.E.I.LE.F. Profissional
Batista e E.E.I.E.F. Aurea Alves Pereira;

Disponibilizar balan¢as para controle do recebimento de géneros alimenticios, garantindo
conferéncia adequada dos produtos, nas unidades E.E.L.E.F. Aurea Alves Pereira, E.E.L.E.F. Erbe
Teixeira Firmeza e E.E.I.E.F. Profissional Batista;

Eliminar o compartilhamento de utensilios de uso individual, incentivando o uso de recipientes
proprios pelos alunos, nas unidades NEDI Luiz Nerys Nunes de Miranda, Escola Murilo Amaral e
E.E.l.E.F. Profissional Batista;

Implementar agées estruturadas e continuas de Educa¢do Alimentar e Nutricional (EAN),
integradas ao projeto pedagdgico das escolas, em todas as unidades escolares vistoriadas;

Garantir o fornecimento regular de hortifrutigranjeiros, assegurando a execugdo integral dos
cardapios planejados, em todas as unidades escolares.

G veseor os-d qé o b,

Leiveson Costa de Morais
Presidente do CAE

Assinatura dos membros
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Titulo: Anexos Registro Visitas Escolares

Mobiliario do refeitério inadequado

Creche Sonho Infantil 1 Creche Sonho Infantil 1
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Titulo: Anexos Registro Visitas Escolares

#

Creche Sonho Infantil 1 (afundamento do piso)

Creche Sonho Infantil 1 (auséncia de tela de
protecao)

Creche Sonho Infantil 1 (utensilios em contatocom  Profissional Batista
0 piso)

Gerado por Report & Run
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Titulo: Anexos Registro Visitas Escolares

Profissional Batista (auséncia de barreira de
protegao)

Profissional Batista (pintura descascada, presenca Profissional Batista (area de utensilios)
de umidade)

Gerado por Report & Run
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Titulo: Anexos Registro Visitas Escolares

b

Profissional Batista (buracos na porta)

DEPOSITO DA
MERENDA- 109

Profissional Batista (janela quebrada)

profissional Batista (area de estoque sem
ventilagao)

R Gerado por Report & Run
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Titulo: Anexos Registro Visitas Escolares

Profissional Batista (auséncia de capinagao nas Aurea Alves Pereira (teto)

imediacdes da cozinha da escola)

Aurea Alves Pereira (parede mofada na aurea de

Aurea Alves Pereira (armazenamento inadequado,
auséncia de fichas para controle da validade dos estoque)

alimentos)

Gerado por Report & Run
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Titulo: Anexos Registro Visitas Escolares

Murilo Amaral (parte do piso e parede sem
revestimento)

Utensilios inadequados (risco de conta minagao e Lixeira inadequada
ingest&o dos residuos)

Gerado por Report & Run
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Titulo: Anexos Registro Visitas Escolares

Uso de produto (sabdo em barra) improprio,

Uso de esponja impropria, escassez de materiais e
escassez de detergente e outros materiais

produtos de limpeza e higiene

Luiz Nerys Nunes de Miranda (visdo do interior da
cisterna pela abertura)

Luiz Nerys Nunes de Miranda (abertura externa da
cisterna ndo é vedada, risco de contaminagao da

agua)
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